DAS BESTE BIO-BROT:

Pramierung der besten Bio-Brote
In Niederosterreich und Wien

NO-Wien

ERSTE WAI.])VIEILR
BIO-BACKSCHULE

BIO AUSTRIA NO und Wien sowie die ERSTE WALDVIERTLER BI0-BACKSCHULE wollen zusammen mit den
Medien-Kooperationspartnern NON und bio-Magazin das beste Brot speziell aus Bio-Zutaten auszeichnen!
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Kategorien Teilnehmerlnnen

O BIO AUSTRIA Biobauerin / Biobauer / Partner. Meine Mitglieds-Nr.: N-..................................

O biozertifizierte/r BackerIn. Kontrollstelle, Kontrollvertrag seit: ...

O biozertifizierte/r GastronomIn. Kontrollstelle, Kontrollvertrag seit: ...

O Einzelperson (Foodbloggerln, Backerln aus Leidenschaft): ...
Die Teilnehmerlnnen dieser Kategorie werden ersucht, einen Nachweis (Rechnungs-Kopie) beizu-

legen, aus dem ersichtlich ist, dass die verwendeten Zutaten (Mehle, Gewiirze, Saaten, Hefe,
Zucker, Honig, etc. aus bio-zertifizierter Produktion stammen.

O NON-Abonnentln - Meine ADO-NI .

Kategorien Brot

O Brote mit langer Vorteig-Fiihrung (mindestens 8 Stunden gefiihrt)
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O Brote ohne Vorteig bzw. mit kiirzerer Teigfiihrung
SO B
SO B

SO B e

Mit freundlicher Unterstiitzung von b o
10 Magazin
fiir ein einfach
besseres Leben



O SiiBe Brote (Zopf, Striezel, Milchbrot, ...)
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O Sonderkategorie: Glutenfreie Brote
SO B
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Anmeldung

bis 18. September 2020 bei BIO AUSTRIA NO und Wien:

per E-Mail: maria.brader(dbio-austria.at

per Fax: 02742 90833-100

per Post: BIO AUSTRIA NO und Wien, Matthias Corvinus-Strafe 8/UG, 3100 St. Polten
Bei Fragen: 0676 842214-356

Kosten

Fiir Mitglieder und Partner von BIO AUSTRIA ist die Teilnahme kostenlos, ebenso fiir NON-Abonnentinnen.
Kosten fiir Nicht-Mitglieder von BIO AUSTRIA: EUR 25,- je Brotsorte

Zeitplan

e Brot-Anlieferung (personlich oder per Zustelldienst) am 24. September 2020, von 8.00 bis 12.00 Uhr
an folgende Adresse: BIO AUSTRIA NO und Wien, Matthias Corvinus-StraBe 8/UG, 3100 St. Pélten
e Bitte jeweils 2 Brote je Sorte anliefern.
e Die Brote werden am 24. September 2020 von einer Fachjury unter der Leitung von Elisabeth Ruckser,
Erste Waldviertler Bio-Backschule, blindverkostet und nach einem Punktesystem bewertet.
Beurteilt wird: Aussehen, Konsistenz, Geruch, Geschmack, Gesamteindruck
e Veroffentlichung der Gewinnerlnnen: 7. Oktober 2020

Teilnahmebedingungen

Mit meiner Teilnahme an der Pramierung . Das beste Bio-Brot in Niederdsterreich und Wien” stimme ich
der Verarbeitung meiner Daten zum Zweck der Durchfiihrung dieser Pramierung zu. Ich bin einverstanden,
dass Fotos und mein Name zum Zweck der Bewerbung und Berichterstattung von Bio-Brotpramierungen
und zur Bewerbung von Veranstaltungen von BIO AUSTRIA NO und Wien verdffentlicht werden diirfen.

Datum Unterschrift

BIO AUSTRIA Niederosterreich und Wien, Matthias Corvinus-Stra3e 8/UG, 3100 St. Polten, Tel: 02742 90833, Fax: DW 100
E-mail: niederoesterreich@bio-austria.at, www.bio-austria.at, ZVR 254072913



