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Besuch im Lebensgarten

Anna und Franz Pevny
Niederneukirchen

Der Bio-Betrieb von Anna und Franz Pevny
liegt eingebettet in der hiigeligen Voralpen-
Landschaft des Stadtedreiecks Linz-Enns-
Steyr.

Die Familie bewirtschaftet einen reinen
Bio-Ackerbaubetrieb, das Getreide fir das
hofeigene Brot erzeugen sie mit viel Sorgfalt
selbst. Feuer, Wasser, Luft und Erde sind
die vier Elemente mit denen Anna Pevny den
Betrieb gestaltet hat.

Im Naturgartenprojekt »Lebensgarten«
fihrt sie die Besucher zuriick zum Ursprung
der »Lebens«-Mittel. Besonders Brot ist ein
wichtiges Grundnahrungsmittel, das in der
heutigen Zeit leider an Wertigkeit verloren
hat. Anna Pevny zeigt den Werdegang des
Bio-Brotes vom Feld bis zum Tisch.

Programm

-Fihrungen durch den Lebensgarten und
den Bio-Betrieb

—-Der Weg vom Bio-Getreide zum Bio-Brot

-Lebendiger Boden ergibt beste Lebens-
Mittel

Wir schauen aufs Ganze

Vieles, das zusammenhanglos erscheint,
ist miteinander verbunden und wirkt aufs
Ganze. Ein Beispiel: Biobauerinnen und
Biobauern erhalten durch ihre Land-
bewirtschaftung das Bodenleben und
damit die natirliche Struktur der Boden.
Diese konnen grofle Wassermassen bei
Starkregenfallen besser speichern und die
Gefahr von Hochwassern senken.
Bio-Brot aus Bio-Getreide, das auf
biologischen Boden gewachsen ist, tragt
somit zum Hochwasserschutz bei.
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Programm
Bio-Brot, Bio-Weckerl, Bio-Kekse backen;
gemeinsames Backen von urspringlichem
Bio-Fladenbrot im Lehmofen; genussvolles
Schaukochen mit saisonalen, regionalen
Bio-Lebensmitteln.

Individuelle Programmgestaltung nach
Ricksprache mit dem Betrieb maglich.
Betriebsdaten

Ackerbaubetrieb mit Schwerpunkt Speise-
getreide und Legehennen
Ausbildung

Bodenpraktiker, Schule am Bauernhof,
Bio-Seminarbauerin
Gruppengrofie

Mindestgruppengrofie: 10 Personen
Maximale Gruppengrofe: 50 Personen
Programmdauer

Fihrungen: 2 Std.; Kochkurse: 4 Std.

Kosten

Hof- und Gartenfiihrungen: EURO 6,-;

ab 26 Personen EURO 5,- inkl. Verkostung;
Koch-, Backkurse und Schaukochen
individuell nach Anfrage
Zufahrtsbeschreibung

Linz = Autobahn Richtung Wien = Ausfahrt
St. Florian = Wolferner Bundesstraf3e in
das Gemeindegebiet Niederneukirchen -

2. Kreuzung nach der OMV-Tankstelle rechts
— ca. 1,5 km gerade - Biohof Pevny
Offentliche Anreise

Nein
Freizeit-/Besichtigungsmaglichkeiten
Stift St. Florian, Enns - die alteste Stadt
Osterreichs

Kontaktdaten

Anna und Franz Pevny

Ruprechtshofen 46, 4491 Niederneukirchen

T +43(0)7224/7125
+43(0)6643817360

E infodbio-pevny.at
info@pevnyhofat e

W www.bio-pevny.at

Wir sparen in der Zeit, und nicht erst in der Not.
Der Ausstof3 schadlicher Treibhausgase

ist mitverantwortlich fir die weltweite
Klimaerwarmung.

Biobauerinnen und Biobauern schiitzen
durch ihre Wirtschaftsweise das Klima,
indem sie seit Jahrzehnten CO, einsparen:
Der Aufbau humusreicher Bio-Bdden
speichert grofle Mengen CO,.

Der Verzicht auf chemisch-synthetische
Pflanzenschutz- und Diingemittel reduziert
den Verbrauch von Erdal.



