
18. 11. - 19. 11. 18

www.bio-oesterreich.at

•	 bio ESSEN
•	 bio KAUFEN
•	 bio KLEIDEN
•	 bio GÄRTNERN
•	 bio INFORMIEREN
•	 bio BEWIRTSCHAFTEN
•	 bio GENIESSEN
•	 bio URLAUB
•	 bio GASTRONOMIE

bio
ÖSTERREICH
MESSE WIESELBURG

Rund 200 Aussteller!

NEU: ‘s Fachl 

NEU: Bio-Produkt des Jahres
Gemeinschaftsstand mit einer Vielfalt an Bio-Produkten



PROGRAMM

Sonntag, 18. November 2018

BÜHNE HALLE 10 - FORUM 1

09:30	 Begrüßung in Interviewform 
mit Otto Gasselich (Obmann von BIO AUSTRIA NÖ und 
Wien) und Uwe Scheutz (Messepräsident)

09:45	 „Die Entwicklung von Bio-Lebensmitteln – was essen 
wir in 10 Jahren?“ 
Thomas Weber (Biorama)

10:00	 „Vom Fleisch zum Pilz“ 
Thomas Neuburger LL.B. BSc. (Neuburger Fleischlos 
GmbH)

10:20	 „Wandel im Handel durch Fairtrade“ 
Mag. Hartwig Kirner (Geschäftsführer Fairtrade Austria) 

11:00	 „BIO-PRODUKT DES JAHRES“ 2018  
Prämierung mit Dr. Stephan Pernkopf  
(Stellvertreter der Landeshauptfrau 
Johanna Mikl-Leitner) 
Moderation: Thomas Weber (Biorama)

11:30	 Bio-faire Modeschau der Weltläden Amstetten, 
Scheibbs, Waidhofen/Ybbs

	
Moderation: Leopoldine Adelsberger
(Landesvorstandsmitglied von BIO AUSTRIA NÖ und Wien)

13:30	 „Mit dem Vertikalgarten gesund und biologisch durchs 
ganze Jahr“ 
Dr. Jürgen Herler (Firma Herbios)

14:00	 „Nachhaltiger Lebensstil & jeder Schritt zählt“ 
Mag.a Renate Gottwald-Hofer (NÖ Energie- und 
Umweltagentur GmbH)

14:30	 „Vegane Wurst oder vegan und Wurst? Warum 
Schwarz-Weiß-Essen keine Lösung ist“ 
Katharina Seiser (Kulinarik-Journalistin und 
Kochbuchautorin)

15:00	 Bio-faire Modeschau der Weltläden Amstetten, 
Scheibbs, Waidhofen/Ybbs

15:30	 Natur-Pop-Konzert, THE KNUTSHERS 

HALLE 3 - FORUM 2, WOHNWAGON

Moderation: Reinhard Herok (Austrian Marketing University of
Applied Sciences / Campus Wieselburg der FH Wiener Neustadt)

11:30	 „Ist BIO drin wo BIO draufsteht? Bio- und 
Naturkosmetiksiegel sowie Scheinsiegel kennen und 
verstehen“ 
Maria Pieper (Geschäftsführerin der Pieper Bio-Kosmetik 
Manufaktur)

12:30	 „Grün, frech und erfolgreich! Mit grünen Start ups den 
Bio-Markt aufmischen!“  
Diskussionsrunde mit Wohnwagon, markta, nahgenuss, 
die fairmittlerei, Obstraupe, Hakuma, goodbag 

 
14:00	 „Wir gründen ein autarkes Dorf“ 

WOHNWAGON zieht nach Gutenstein

Eine Vorstellung aller ReferentInnen finden Sie auf unserer Website unter www.bio-oesterreich.at

14:30	 „Alternative Finanzierungsformen: Genussrechte 
und Crowdfunding – ein gemeinsamer Nutzen für 
ErzeugerInnen und VerbraucherInnen“ 
Gerda Haunschmid, B.A., Mag. Xaver Diermayr und 
Roland Teufl, BSc. (BIO AUSTRIA NÖ und Wien)

15:30	 „Lebensmittelverschwendung muss nicht sein! Ideen 
und Projekte für einen achtsamen Umgang“

	 Helene Pattermann (Zero Waste Austria), Tobias 
Judmaier (issmich) und weitere ExpertInnen

HALLE 5 - FORUM FÜR INNOVATIVE LANDTECHNIK

10:00	 „Insekten – wertvolle Nahrungsquelle der Zukunft“ 
Lisa-Marie Schaden, MSc und Andreas Koitz 
(dieWurmfarm)

10:30	 „Entstehungsgeschichte und Arten der Pilze“ 
Klaus Grübler (Pilzfactory)

11:00	 „Wie aus Mist Gold wird – Aerobe gelenkte 
Kompostierung nach Lübke-Hildebrandt“ 
Urs Hildebrandt (U.R.S. Landmanagement)

13:00	 „Die Humusrevolution – Wege zu einer Ressourcen 
aufbauenden Landwirtschaft“ 
Stefan Schwarzer (Physischer Geograf und Permakultur-
Designer) und Roland Teufl, BSc. (BIO AUSTRIA NÖ und 
Wien)

14:30	  „Haben Sie Nüsse? – eine Vortragsreihe über die 
Sonderkultur BIO-Walnuss“ 
DI Julia Taubinger (NUSSLAND GmbH)

HALLE 7 - LEHRPFAD BIO ERLEBEN

09:00 -	 „Kräuterwissen-Wiesenkräuter: einfache Hausmittel
17:00	 bei Husten, Schnupfen und Heiserkeit“ 

DI Doris Wimmer (Wildkräuterguide)

10:30	 Bodenbearbeitung mit dem Pferd 
„Arbeitspferdevorführung“

	 (ÖIPK)

13:30 	 Bodenbearbeitung mit dem Pferd 
„Arbeitspferdevorführung“

	 (ÖIPK)

HALLE 3 - SEMINARRAUM 1, NV FORUM

13:00	 „Digitalisierung in der BIO-Landwirtschaft – Mit 
Facebook, Google und Co. zu mehr Bekanntheit & 
Umsatz“  
Rainer Neuwirth M.A. (myproduct) 

	   Anmeldung erforderlich!

	 unter info@messewieselburg.at oder unter 07416/502

SONNTAG, 18. UND MONTAG, 19. NOVEMBER 2018
HALLE 7 

ganztägig	 Sonnenkogl:
	 Hasenkuscheln

Die Kinder können bei uns während 
der Kinderbetreuung spielen, malen, 
basteln (der Kreativität sind kaum Gren-
zen gesetzt), lesen und Tiere streicheln/
füttern. Die Vorträge beziehen sich 
speziell auf die Tiere vom Sonnenkogl 
und welche Wirkung tiergestützte Inter- 
ventionen auf uns Menschen haben.

bio for
KIDS



Montag, 19. November 2018

BÜHNE HALLE 10 - FORUM 1

09:30	 „Hallo Mühlviertel – eine Bio-Region auf neuen 
Wegen“ 
Klaus Bauernfeind (Obmann BIO REGION Mühlviertel)

11:00	 „Bürokratie Adé! – Wie Gastronomie, Hotellerie 
und Kleinproduzenten von der Digitalisierung im 
Geschäftsalltag profitieren können“ 
CEO Mag. Thomas Primus (Foodnotify) und Agnes 
Überegger M.A. (BIO AUSTRIA Marketing GmbH)

11:30	 BIO GASTRO TROPHY 2018
	 Prämierung der besten  

BIO AUSTRIA-GastronomInnen  
Micky Klemsch (Biorama), 
Obfrau Gertraud Grabmann (BIO AUSTRIA)

13:00	 „Möglichkeiten und Grenzen eines Bio-Großhandels in 
der Belieferung von Bio-Gastronomen“ 
DI Simon Ziegler (BIOGAST)

13:30	 „Wirt sucht Landwirt – Landwirt findet Wirt“ 
Walter Hörbinger MAS (HOGAST 
Einkaufsgenossenschaft für die Hotel- und  
Gastgewerbe regGen.mbH)

14:30	 Buchpräsentation „Bioimkern in der Stadt und auf dem 
Land“  
DI Dietmar Niessner (Bioimker)

15:00	 „Nachhaltige Ernährung im Alltag“ 
Mag.a Irene Oberaigner (NÖ Energie- und 
Umweltagentur GmbH)

HALLE 3 - FORUM 2, WOHNWAGON

Moderation: Reinhard Herok (Austrian Marketing University of
Applied Sciences / Campus Wieselburg der FH Wiener Neustadt)

10:00	 „Bio 4.0 - Wie schaut das neue Bio aus?“  
Diskussionsrunde mit Dr. Andrea Grimm (Austrian 
Marketing University), Thomas Weber (Biorama), Martin 
Kappel (BIO AUSTRIA Next Generation) und Gerhard 
Zoubek (Biohof ADAMAH)

11:30	 „Wie steht‘s um Gütesiegel in unserem 
Land? Orientierung oder Verwirrung - eine 
Bestandsaufnahme„  
Diskussionsrunde mit Roswitha Reisinger (lebensart), 
Roman Mesicek (IMC FH-Krems) und Gabriele Moder 
(InfoXgen Betriebsmittelbewertung)

13:30	 „Was bringt die Digitalisierung für die Biowelt? 
Auswirkungen auf Ökologie“  
Diskussionsrunde mit Rainer Neuwirth M.A. (myproduct), 
Michaela Wein (moks-online Kommunikation), Andreas 
Miedaner (treeday) und Roman Mesicek (IMC FH-Krems)

Öffnungszeiten:	Sonntag und Montag jeweils von 09:00 bis 17:00 Uhr

Eintrittspreise:	 Tageskarte EUR 12,00 bzw. ermäßigt EUR 9,00 
	 Dauerkarte EUR 15,00 (gültig für Sonntag & Montag)

Wir empfehlen Ihnen eine     Online-Registrierung     für einen ermäßigten Eintritt unter http://bit.ly/bio-oesterreich

HALLE 3 - SEMINARRAUM 1, NV FORUM

11:00 -	 „BIO in Europa! Von der Emotion zur Rationalität? - 
12:30	 Siegeszug oder Verblendung“ 

Ing. Mag. Josef Ritt (Agentur Ritt), Mag. Ernst Ternon  
MSc MBA (Sojarei Vollwertkost GmbH)

13:30 -	 „DER FRISÖR DER ZUKUNFT - frischer Wind mit BIO“
15:30	 Alles über FÄRBEN mit Pflanzenfarben, WASCHEN mit 

Bio Shampoos, PFLEGEN & STYLEN mit innovativen 
Rezepturen, Maria Pieper (Bio-Pionierin und 
Geschäftsführerin der Pieper Biokosmetik Manufaktur) 
und Susanne Lins (Naturfrisörin) 

HALLE 5 - FORUM FÜR INNOVATIVE LANDTECHNIK 
BIO-ACKERBAUFORUM

Moderation: Dr. Robert Schneider
(BIO AUSTRIA NÖ und Wien)

09:30 	 „Gemeinsam Boden gut machen! Wie richte ich die 
Bearbeitung des Bodens auf die Bedürfnisse seiner 
Bewohner aus?“ 
Karl Auer (Bodenwerkstatt ertl-auer)

	 „Regenerative Landwirtschaft in der Praxis“ 
Dietmar Näser (Grüne Brücke, Büro für regenerative 
Landwirtschaft)

HALLE 5 - FORUM FÜR INNOVATIVE LANDTECHNIK 
BIO-GRÜNLANDFORUM

Moderation: DI Marina Aigner
(BIO AUSTRIA NÖ und Wien)

12:30	 „Biologisch-dynamischer Landbau in einfachen 
Worten“ 
Alfons Piatti (Volkswirt und Demeter-Landwirt)

13:30	 „Herausforderungen bei der Umstellung auf Bio im 
Grünland“ 
DI Marina Aigner (BIO AUSTRIA NÖ und Wien)

14:00	 „Low-Input Bio-Milchviehhaltung“ 
Priv.-Doz. Dr. Andreas Steinwidder (Bio-Institut 
Raumberg-Gumpenstein)

14:30	 „Bio-Rindfleischproduktion mit Qualität: Mastkälber, 
Jungrinder, Kalbinnen, Ochsen und Kühe für den 
Biomarkt“ 
Nicholas Fürschuss (Biovermarktungs Handels GesmbH)

HALLE 7 - LEHRPFAD BIO ERLEBEN

09:00 -	 „Kräuterwissen-Wiesenkräuter: einfache Hausmittel
17:00	 bei Husten, Schnupfen und Heiserkeit“ 

DI Doris Wimmer (Wildkräuterguide)

09:00 -	 Bio-Honigverkostung: „Streifzug durch Österreichs
17:00	 bunte Honiglandschaften“ 

DI Dietmar Niessner (Bioimker)

10:00	 Bodenbearbeitung mit dem Pferd 
„Arbeitspferdevorführung“

	 (ÖIPK)

13:30 	 Bodenbearbeitung mit dem Pferd 
„Arbeitspferdevorführung“

	 (ÖIPK)



bio
ÖSTERREICH
MESSE WIESELBURG

Messe Wieselburg GmbH	
Volksfestplatz 3	
3250 Wieselburg	
Österreich	

www.messewieselburg.at
info@messewieselburg.at
Tel.:	+43 (0) 74 16 / 502 - 0
Fax:	+43 (0) 74 16 / 502 - 40

bio MOBIL
Bei Ihrer Anreise mit dem Auto weist Wieselburg - unweit 
der Westautobahnabfahrt Ybbs-Wieselburg gelegen - eine 
sehr gute Verkehrslage auf. Rund um das Messegelände 
sind ausreichend gekennzeichnete Parkplätze vorhanden.

Hinweis: Parkplätze für E-Autos sind gekennzeichnet.

(Tagesparkgebühr: EUR 2,00)

Österreichische Post AG
Info.Mail Entgelt bezahlt

UNSER TIPP! 

Ab Montag 13.00 Uhr findet am Messegelände in Wie-
selburg (Seminarraum 3, Halle 3 – NV-Forum) die 
„11. Mostviertler Nachhaltigkeitskonferenz“ unter dem 
Motto „Sommerfrische – quo vadis?“ statt.

Das Programm und weitere Infos finden Sie online unter 
https://www.mostviertel.at/nachhaltigkeitskonferenz

Holen Sie sich jetzt durch die Anmeldung zur  
„11. Mostviertler Nachhaltigkeitskonferenz“ Ihr gratis Tages- 
ticket für die bio ÖSTERREICH am 19. November.

bio ÖSTERREICH
DER Bio-Schauplatz im Herbst

•	 Bio-Lebensmittel
•	 Bio-Kosmetik
•	 Bio-Bekleidung
•	 Bio-Produktion

Viele Bio-Anbieter und ein spannendes Rahmenprogramm 
(siehe Innenseiten) erwarten Sie auch dieses Jahr am 18. 
und 19. November auf dem Messegelände in Wieselburg.

Die bio ÖSTERREICH füllt mit rund 200 Ausstellern, mit 
ihrem Bio-Produktangebot und ihrem Know-how rund um 
den Bio-Landbau 7 Messehallen.

•	 Biologisch gärtnern
•	 Bio-Urlaub
•	 Bio-Gastronomie
•	 Beratung & Schulung


